
 

 

    

Prix nets en euros, taxes et service compris – TVA de 10% et 20% sur alcools I L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

 

 
Le Rosé              

Triennes, Triennes, IGP Méditerranée                24€ 

 

Les Rouges 

Facile à boire 

Pinot noir, Lieubeau, IGP Loire          22€ 

Chinon « Cuvée Domaine », Charles Pain, AOC Chinon      25€ 

La Vigne d’Albert, Château Tour des Gendres, AOC Bergerac – AB     28€ 

Saint Nicolas de Bourgueil, Domaine des Berris, AOP – AB     32€ 

Les Terres rouges, Dom. Arnaud Lambert, AOC Saumur Champigny – AB    36€ 

 

Fruités, légèrement tanniques et / ou épicés  

L’appel des Sereines, François Villard, Vin de France                26€ 

Château Les Farcies du Pech, AOC Pécharmant        30€ 

Mas de La Séranne, « Les Griottiers », AOC Coteaux du Languedoc – AB   32€ 

Clos de la Molénie, AOC Bordeaux, Sylvain et Kim Destrieux     34€ 

Mercurey Clos des Noiterons, Château d’Etroyes, AOC Mercurey     42€ 

Poivre et Sol, François Villard, AOC Saint-Joseph       45€ 

Sancerre, 2019, Daniel Chotard, AOC Sancerre        46€ 

 

Vins d’exception  

Château Sociando-Mallet, Sylvie et Jean Gautreau, AOP Haut Médoc    95€ 

Aléofane, Domaine Aléofane, AOC Crozes- Hermitage (Magnum)    90€ 

Domaine de Montcalmès, AOC Terrasses du Larzac (Magnum) – AB    120€ 

 

 

Vignerons d’ici et d’ailleurs 
 

 

Les Blancs                    75cl 

On la joue local 

Chapeau Melon, Jérémie Huchet, VDF           16€ 

Pinot Gris Tradition, Poiron Dabin, IGP Val de Loire         20€ 

Sauvignon « Fie Gris », Poiron Dabin, IGP Val de Loire       20€ 

Sensuel, Lieubeau, IGP Val de Loire, 50cl – AB                    23€ 

Comte Leloup, Château de Chasseloir, Chéreau Carré, AOC Muscadet    28€ 

Monnières- Saint Fiacre, J. Huchet & J. Mourat, AOP Muscadet Sèvre et Maine – AB  35€ 

Château-Thébaud, Famille Lieubeau, AOP Muscadet Sèvre et Maine – AB     40€ 

 

 

Un peu plus loin 

Chardonnay, Louis Latour, IGP Ardèche         25€ 

Macon Péronne, Domaine des As, AOC Maconnais        27€ 

Chignin, « Vieilles Vignes 1930 », AOP Savoie, André et Michel Quenard    28€ 

Viognier, Louis Latour, IGP Ardèche           29€ 

Quincy, Domaine Bigonneau, AOP Quincy         32€ 

Saumur Clos de Midi, Domaine Arnaud Lambert, AOC Saumur Champigny – AB    36€ 

Chablis Saint Martin, Domaine Laroche, AOC Chablis       45€ 

Crozes Hermitage Aleofane, Natacha Chave – AB        50€  

 

Les effervescents                      

1816, Méthode traditionnelle, Famille Lieubeau         28€ 

Nicolas Feuillatte, Grande Réserve, AOP Champagne       50€ 

Champagne Bollinger, AOP Champagne            85€ 

 

 

 
 
 
 

Tous nos vins sont disponibles en vente à emporter, prix disponibles sur demande. 
Prix nets en euros, taxes et service compris – TVA de 20% sur alcools – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 


